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Serdecznie witamy w Restauracji Hotelu Alma & SPA!

Z wielkg przyjemnosciqg przedstawiamy propozycje dan, ktore zostaly

skomponowane specjalnie dla Panstwa przez naszych kucharzy.
Wszystkie potrawy przygotowujemy z wyjgtkowq starannoscig. Swieze,
najwyzszej jakosci oraz wyselekcjonowane sktadniki sqg podstawqg oferowanych

potraw.

Serwowane dania to potgczenie polskich tradycji kulinarnych z nowymi

smakami.

Mamy nadzieje, ze zrdinicowana i sezonowo aktualizowana karta zadowoli
kazdego Goscia.

Smaczne dania z naturalnych produktéw to gtéwny cel naszej kuchni.

Zapraszamy!

Jezeli jestes alergikiem, popro$ kelnera o karte menu z informacjag o alergenach.

s




Przystawki

. Tatar z lososia

Loso$ podawany =z :zottkiem, cebulg, ogdrkiem konserwowym oraz
pieczarkg marynowang 1509/100g

. Siekany tatar z poledwicy wolowej

Poledwica wotowa podawana z zottkiem, cebulg, ogorkiem konserwowym
i marynowanymi grzybkami 100g/100g

. Carpaccio z poledwicy wotowej

Poledwica wotowa podawana z dodatkiem kaparow i parmezanu
100g,/100g

. Panierowany Camembert

Ser camembert smazony w panierce, podawany z sosem zurawinowym
120g,/100g

Do powyzszych przystawek podajemy grzanki z masetkiem czosnkowym

5. Loso$ na placuszkach

10.

Losos wedzony podawany mna plackach ziemniaczanych 2z sosem
jogurtowo-s$mietankowym 100g/4 szt.

Zupy

Ztocisty rosot podawany z makaronem wtasnego wyrobu 350 ml

. Rosol z makaronem

. Zupa pomidorowa z makaronem

Klasyczna zupa pomidorowa podawana z makaronem wtasnego wyrobu
350 ml

. Krem z pomidorow

Aksamitny krem z pomidorow podawany z mozzarellg i odrobing
$mietanki 300 ml

. Zurek polski

Tradycyjny zurek z biatq kietbasg podawany z jajkiem gotowanym oraz
pieczywem 400 ml

Gorgcy kociotek zupy gulaszowej
Pozywna zupa gulaszowa z kawatkami wotowiny 1 warzywami,

podawana w kociotku ogrzewanym ptomykiem. Do zupy serwujemy
porcje pieczywa 700 ml

45 71

48 z1

46 z1

35 zt

38 zi

19 zi

21 zt

24 71

28 zl

45 z1




Satatki

Do satatek podajemy grzanki z masetkiem czosnkowym

11. Satatka w stylu greckim 37 zi
Swieze warzywa (pomidor, ogoérek, papryka, cebula) podawane z
czarnymi oliwkami oraz serem typu feta, skropione oliwg z oliwek

ok. 380 g
45 z1

12. Salatka z wedzonym tososiem
Loso$ wedzony podawany z satatqg zielong, jajkiem gotowanym, papryka,
pomidorem i ogorkiem konserwowym 100 g/ok. 370 g
Sosy satatkowe do wyboru: vinaigrette, jogurtowo-ziotowy, tysiaca wysp, czosnkowy

Dania gtowne

Dania z drobiu

13. Filet z piersi kurczaka panierowany 46 z1

Piers z kurczaka w Rklasycznej panierce lub z dodatkiem ptatkéow

migdatowych, podawana z frytkami oraz surowkq z marchewki
180 g* /130 g /150 g

14. Faszerowana sakiewka drobiowa 48 7}

Piers z kurczaka nadziewana mozzarellg i suszonymi pomidorami,

podawana z ziemniaczkami zasmazanymi z tymiankiem oraz Swiezymi

warzywami 180 g*/150 g/150 g

15. Filet z kurczaka w sosie ziolowym 47 zi

Filet z kurczaka smazony sauté, podawany z sosem Smietankowym na

bazie zio6t, ryzem z kurkuma i zielong fasolkg szparagowq
180 g* /150 g/150 g

Oferowane dodatki do dan sg nasza propozycja. Wedtug zyczenia klienta
dodatki mozna dowolnie zamieniaC w cenie dania.
(*podana gramatura dotyczy miesa przed obrébkqg termiczng)




Dania z wieprzowiny

16.

17.

18.

19.

20.

Placek zbdjnicki

Gulasz wieprzowy z warzywami podany z chrupigcym plackiem

ziemniaczanym oraz dodatkiem kwasnej Smietany
270 g/200 g

Karkowka z pieca
Porcja miesa pieczona w sosie wtasnym, podawana ze smazonymi
czgstkami ziemniaczanymi oraz warzywami duszonymi (cebula,

papryka, cukinia) 170 g /160 g /100 g
Warkocz z poledwiczki

Duszona poledwiczka wieprzowa przepleciona boczkiem, podawana na
sosie z wedzong $liwkq oraz z Ropytkami wtasnej produkcji i Swiezymi
warzywami 170 g /15 szt. /150 g
Schabowy panierowany

Schab bez kosci w klasycznej panierce, podawany z ziemniakami z wody
i surowkag z kapusty biatej 180 g*/200 g/150 g
Schab w ciescie

Smazony schab bez ko$ci zatopiony w chrupigcym ciescie, podawany z
frytkami oraz Swiezymi warzywami 180 g*/130 g /150 g

Dania z wotowiny

21.

Stek z poledwicy wotowe)

Smazona poledwica wotowa z sosem pieprzowym lub masetkiem
czosnkowym, podawana z ziemniaczkami zasmazanymi z tymiankiem
oraz Swiezymi warzywami 200 g*/200 g/150 g

Oferowane dodatki do dan sa nasza propozycja. Wedtug zyczenia klienta

dodatki mozna dowolnie zamieniaC w cenie dania.
(*podana gramatura dotyczy miesa przed obrobkg termicznag)

49 z1

62 zl

66 z1

48 71

48 z1

98 zi




Dania rybne

22. Filet z lososia
Smazony tosos podawany z masetkiem czosnkowym, ryzem z dodatkiem

warzyw i przypraw orientalnych oraz duszonym szpinakiem
200 g*/200 g/150 g

23. Filet z okonia nilowego
Smazony filet z okonia nilowego, podawany na Rremowym sosie

cytrynowym z Rrokietami ziemniaczanymi oraz bukietem warzyw
gotowanych 200 g*/6 szt./200 g

Makarony

24. Penne z brokutami i gorgonzolg
Makaron penne w kremowym sosie z sera gorgonzola podawany z

brokutami z wody 350 ¢g

25. Spaghetti z lososiem i szpinakiem
Makaron spaghetti potaczony z duszonym szpinakiem, podawany w

otoczeniu smazonego tososia i suszonych pomidorow
130 g*/250 g

Pierogi

26. Pierogi ruskie
Pierogi wtasnego wyrobu. Do wyboru pierogi z wody lub obsmazane,

okraszone mastem lub smazong cebulkg. 8 szt.

27. Pierogi z miesem
Pierogi wtasnego wyrobu. Do wyboru pierogi z wody lub obsmazane,

okraszone mastem lub smazong cebulkg. 8 szt.

Oferowane dodatki do dan sa nasza propozycja. Wedtug zyczenia klienta

dodatki mozna dowolnie zamieniaC w cenie dania.
(*podana gramatura dotyczy miesa/ryby przed obrébkg termiczna)

72 z}

65 zl

42 71

49 z1

33 zt

37 zt




Dodatki do dan gtéwnych

28. Ryz biaty 200 g
29. Ryz z dodatkiem warzyw i przypraw orientalnych 200 g
30. Ziemniaki z wody 2009
31. Purée ziemniaczane 200 g
32. Frytki 130 g
33. Smazone tédeczki ziemniaczane 160 g
34. Placki ziemniaczane 4 szt.
35. Krokiety ziemniaczane 6 szt.
36. Kluski $lgskie - wtasnego wyrobu 8 szt.
37. Kopytka - wtasnego wyrobu 15 szt.
38. Grzanki z masetkiem czosnkowym 4 szt.
39. Porcja masta
40. Porcja masta czosnkowego
41. Porcja pieczywa
42. Porcja dzemu / powidet / miodu
43. Porcja ketchupu / musztardy / majonezu / Smietany
44. Sos pieczeniowy
45. Sos pieprzowy
46. Sos vinaigrette, czosnkowy, tysigca wysp, ziotowy
Dodatki warzywne

47. Bukiet warzyw gotowanych (Kalafior, mini marchewki i brokuty) 200 g
48. Satata zielona z dodatkiem Swiezych warzyw

sezonowych, skropiona sosem vinaigrette 150 g
49. Surowka z marchewki 150 g
50. Surowka z kapusty biatej 150 g

51. Suréwka z buraczkéw gotowanych 150 g

14 z}
16 z1
14 z}
14 z}
16 zi
17 z1
21 z1
17 z1
17 z1
17 z1

18 z1

5zl
6 z1
5z}
5z}
5zl
5zt
7 z1
6 zi

13 z1

17 zi
14 z}
14 z1
14 z1




Desery

52. Sernik domowy

Puszysty sernik wtasnej produkcji ok. 200 g

53. Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi

54.

55.

56.

Tradycyjne ciasto wtasnej produkcji z aromatycznymi jabtkami i nutq

cynamonu, podawane z lodami waniliowymi i polewa czekoladowag
ok. 220 g

Lody cynamonowe z cieptym sosem §liwkowym na

bazie brandy
Specjalna receptura autorstwa szefa kuchni Restauracji Hotelu Alma,

serwowane od 1997 roku 100 g

Krdlewski deser malinowy
Deser lodowy z gorgcym sosem malinowym i bezq

(3 gatki naturalnych lodow waniliowych wtasnej produkcji)
290 g

Gatka lodow waniliowych
Lody wtasnej produkcji - naturalne, rzemie$lnicze, o prostym sktadzie

Dodatki do lodow: 1 szt.

Bita Smietana - 5 zt
Polewa czekoladowa - 4 zit
Swieze owoce sezonowe - 6 zt

24 71

28 zl

24 71

35zt

8 zl




